
POULETS DE BREST
La nouvelle police 
du quotidien saluera 
les jeunes par leur
prénom avant 
de les embarquer.
Annoncée en fanfare l’été dernier, la
future police de sécurité du quotidien 
(PSQ) promet de nombreuses in-
novations pour renforcer le lien po-
lice-population. Notamment, des 
rapports plus francs avec les jeunes 
des quartiers.

– « Ah tiens, bonjour Nabil ! – Bon-
jour brigadier Lefort ! – Allez, gare 
ton scooter, on t’embarque pour 
conduite dangereuse et défaut de port 
du casque ! – D’accord, je vous suis ! ». 
Cet échange sympathique, pour ne 
pas dire à la bonne franquette, c’est le 

futur des interpellations que mènera
la nouvelle police de proximité. 
Moins de muscles, moins d’intimida-
tions, moins d’abus : à Beauvau, on 
veut du dialogue. De la bienveillance 
même, jusqu’au terme des éventuelles 
gardes à vue que l’individu inter-
pellé aura la possibilité de noter sur 
une application au moyen d’un emoji 
« content » ou « pas content ».

« Il s’agit d’apaiser les rapports en opé-
rant un rapprochement tangible », 
explique un cadre du ministère. « Du 
côté des forces de l’ordre comme du 
côté des délinquants, on est toujours 
moins disposé à frapper quelqu’un 
dont on connaît le prénom ». L’objectif
est donc d’arriver à nouer, a minima, 
des rapports d’animosité cordiale 
entre les deux camps. Le tout sans 

perdre de vue la nécessité parfois de 
faire de la répression : « on se checke, 
on papote, on se montre un clip de 
Niska sur le téléphone, mais s’il y a 
consommation de stup’, on embarque 
quand même », résume un policier de 
terrain.

L’idée est neuve, et la doctrine 
reste à établir. L’institution tâtonne 
encore mais songerait à ériger le 
personnage de Pascal le Grand 
frère en modèle à suivre pour les 
policiers en patrouille. « Pascal, 
c’est une autorité mais qui, à force 
d’affi  nités, inspire le respect », 
assure-t-on place Beauvau. « Comme
un grand frère : il recadre, et 
ne rechigne pas à tataner, mais 
uniquement de manière justifi ée et 
pédagogique ».
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APÉRITIFS
Kir  ...........................................  4,20€

Kir pétillant  .............................  5,10€

Kir breton  ...............................  4,50€

Apérol 12°5  ..............................  4,20€

Porto Offl  ey (ruby) 19°5  ...........  4,20€

Martini rosso 14°4  ...................  4,20€

Martini bianco 14°4  .................  4,20€

Suze 15°  ...................................  4,20€

Pineau charentes
le platin blc 17°5  ......................  4,20€

Pommeau menhir 17° ...............  4,20€

Ricard 45°.................................  2,90€

Pastis – La chicane 45°  ............  2,70€

ALCOOLS
Whisky Clan Campbell 40° ......  6,00€

Irish whiskey Jameson 40°  .......  7,00€

Whiskey Jack Daniel’s 40°/
Honey 35°/ Fire 35°  ................  7,00€

Woodford double Oked 43°  ...  12,00€

Gin Beefeater 40°  ....................  6,00€

Gin Hendrick’s 41°4  ................  7,00€

Gin Fords 45°  ...........................  9,00€

Vodka Wyborowa 37°5  ............  7,00€

Vodka Absolut 40°  ...................  7,50€

Tequila 38°  ..............................  6,50€

Cachaca 40° .............................  7,00€

Rhum blanc Trois rivières 50°  ..  6,00€

Rhum Havana club 3 ans 40°  ..  6,00€

Rhum Havana especial 40°  .....  6,00€

Rhum Captain Morgan 35°  ....  7,00€

Rhum Kraken 40°  ...................  8,00€

Rhum Diplomatico reserve exclusive 
40° ..........................................  12,00€

Supplément accompagnement  ..  0,50€

LIQUEURS 
ET DIGEOS
Limoncello Della Riviera 18°  ..  5,00€

Bailey’s 17° ...............................  6,00€

Get 27 21° ................................  6,00€

Get 31 24° ................................  6,00€

Cointreau 40°  ..........................  6,00€

Passoa 15°  ................................  6,00€

Jägermeister 35°  ......................  4,50€

Malibu 18°  ...............................  6,00€

Liqueur de café kahlua 20°  ......  6,00€

Chartreuse verte 55°  ................  9,00€

Armagnac Clé des ducs
VSOP 40°  ................................  7,00€

Eau de vie de poire
William Duchesse 40°  ..............  7,00€

Calvados Père Magloire XO
10 ans 40°  ................................  9,00€

Cognac Le Palin vs 40°  ............  7,00€

Liqueur d’amandes
au cognac 40°  ..........................  7,00€

Lambic de Bretagne
aor menhir 40° .........................  6,00€

LES CHAUDS
Expresso  ..................................  1,60€

Décaféiné  ................................  1,60€

Café crème  ..............................  2,50€

Allongé  ....................................  2,10€

Double  .....................................  3,20€

Cappuccino  .............................  3,10€

Chocolat chaud  .......................  3,50€

Chocolat viennois  ....................  4,00€

Thé  ..........................................  2,50€

Infusion  ...................................  2,50€

Café français (cognac, sirop 
de sucre, café, chantilly)  ..........  9,00€

Café irlandais (whisky, sirop 
de sucre, café, chantilly)  ..........  9,00€

COCKTAILS
L’exotique ................................ 8,00€

Citron vert, cassonade, menthe, rhum 
industriel, eau pétillante

Supplément Fruit rouge ou passion  ................................0,50€

Caipirina  ................................. 7,00€

Citron vert, cassonade, cachaça

La triplette  .............................. 7,00€

Citron vert, cassonade, rhum agricole 

Spritz   ....................................... 8,00€

Apérol, vin pétillant, eau pétillante, orange

Spritz spécial   ........................ 9,00€

Saint germain ou Limoncello ou 
Campari, vin pétillant, eau pétillante, 
orange

Moscow mule  ......................... 9,00€

Vodka, ginger beer, citron vert, 
menthe

Lagon bleu  .............................. 9,00€

Vodka,jus de citron, curaçao 

La Compagnie Créole   ........ 9,00€

Rhum Havana 3ans, jus d’ananas, lait  
de coco

Cosmo   ..................................... 9,00€

Vodka, triple sec, sucre de canne, jus 
de citron, jus de cranberry

L’amour à la plage   ............... 9,00€

Vodka, crème de pêche, jus de 
cranberries, jus d’ananas, tranches 
d’orange

SANS ALCOOL
Virgin Exotique  ...................  6,00€

Citron vert, cassonade, menthe, eau 
pétillante

Le Carreau   ..........................  5,00€

Jus d’orange, limonade, sirop 
de grenadine, citron vert

La compagnie sans Créole  5,00€

Jus d’ananas, lait de coco

Le Pommeau  ......................... 5,00€

Sirop de cassis, jus de pomme, eau 
pétillante    

                                               

SHOOTER
À l’unité  .................................... 3,50€

Le mètre  ................................. 29,00€

Jagerbomb  ................................ 5,00€

Le mètre de Jagerbomb  .......... 45,00€

VINS                                                                             
verre/bouteille.........  12,5 cl  .....75 cl

ROUGE
IGP Val de Loire - 
Parlez-vous la Loire  ... 3,60€  .  19,00€

IGP Pays d’Oc - Les Jamelles
.................................... 4,10€  .  21,00€

AOP Mas Janeil - Les Petits Pas
.................................... 4,30€  .  21,00€

AOP Pic saint-loup - 
Les déesses muettes  ... 4,30€  .  29,00€

AOP Languedoc - 
Art de vivre ................ 4,50€  .  26,00€

IGP Gamay Mashourel   3,50€

BLANC
AOP Muscadet - 
Fil de fer  .................... 4,00€  .  25,00€

AOP Pinot gris d’Alsace - 
Le pinot de Jo H.  ....... 4,30€  .  24,00€

IGP Côtes de Gascogne - 
XVIII Saint-Luc ........ 4,10€  .  22,00€

AOC Sud Ouest Cantegris 
.................................... 3,50€          

ROSÉ
IGP Alpes-de-Haute-Provence - 
Jas des vignes  ............. 3,80€  .  20,00€

AOP Provence - 
Valadas  ...................... 4,10€ ..  24,00€

PÉTILLANT                                                                                                               
Verre/bouteille ....... 12,50 cl ......75 cl

Café de Paris  ............. 4,90€ ... 22,00€

CHAMPAGNE 
Verre/bouteille ....... 12,50 cl ......75 cl

Mumm Cordon rouge 

                                 12,00€ ......... 69€

Ruinart brut  ...............................  95€

POULETS DE BREST
futur des interpellations que mènera
la nouvelle police de proximité. 
Moins de muscles, moins d’intimida-
tions, moins d’abus : à Beauvau, on 
veut du dialogue. De la bienveillance 
même, jusqu’au terme des éventuelles 
gardes à vue que l’individu inter-
pellé aura la possibilité de noter sur 
une application au moyen d’un emoji 
« content » ou « pas content ».

« Il s’agit d’apaiser les rapports en opé-
rant un rapprochement tangible », 
explique un cadre du ministère. « Du 
côté des forces de l’ordre comme du 
côté des délinquants, on est toujours 
moins disposé à frapper quelqu’un 
dont on connaît le prénom ». L’objectif
est donc d’arriver à nouer, a minima, 
des rapports d’animosité cordiale 
entre les deux camps. Le tout sans 

perdre de vue la nécessité parfois de 
faire de la répression : « on se checke, 
on papote, on se montre un clip de 
Niska sur le téléphone, mais s’il y a 
consommation de stup’, on embarque 
quand même », résume un policier de 
terrain.

L’idée est neuve, et la doctrine 
reste à établir. L’institution tâtonne 
encore mais songerait à ériger le 
personnage de Pascal le Grand 
frère en modèle à suivre pour les 
policiers en patrouille. « Pascal, 
c’est une autorité mais qui, à force 
d’affi  nités, inspire le respect », 
assure-t-on place Beauvau. « Comme
un grand frère : il recadre, et 
ne rechigne pas à tataner, mais 
uniquement de manière justifi ée et 
pédagogique ».



PLATS
CROQUES
Sauce à part au choix:
Poivres, fromagère, mayonnaise maison ciboulette, 
crème forestière à la truff e, miel et fi gue, 
moutarde, ketchup.

Le Chirac .............................  10,90€

Jambon blanc, emmental, béchamel

Le Bernadette  ....................  12,50€

Jambon blanc, emmental, 
béchamel, œuf  au plat

Le Normand  .......................  12,50€

Poêlée de champignons, béchamel, 
oignons frits, camembert

Le Cocorico  ........................  14,50€

Volaille, guacamole, comté, tomates, 
béchamel

Le Tino Rossi  .....................  14,50€

Burrata, mascarpone, mortadelle, 
pesto, pistaches, tomates séchées

Le Gaston  ...........................  15,50€

Pastrami (jambon de boeuf), 
béchamel, moutarde curry, oignons 
frits, chou rouge, cheddar

SALADE
Salade de chèvre  ...............  12,50€

Salade, chèvre, miel, lardons, 
compotée d’oignons, tomates, 
vinaigrette au balsamique

Tartine du pêcheur ........... 14,50€

Pain maison ail et thym, saumon 
fumé, fromage blanc aux herbes 
et agrumes, concombre, tomates 
séchées et salade de cruditées

MENU POUSSIN 
Croque jambon-fromage ou steack 
haché frites et une boisson soft.
Jusqu’à 10 ans  .............................  10€

CROQUES FAÇON 
BURGER
Le Frometon * .......................16,50€

Steack haché Black Angus (150g), 
cheddar fumé, oignons, ketchup, 
moutard, cornichons

Le Garguantua *  ................18,50€

Steack haché Black Angus (150g), 
fromage à raclette, poitrine fumée, 
galette de pomme de terre (100g), 
compotée d’oignons, salade, 
mayonnaise ciboulette

Le Rustique*  ......................17,50€

Pain de mie complet, Steack 
haché Black Angus (150g), bleu 
d’Auvergne, crème d’Andouille, tuiles 
d’Andouille, compotée d’oignons, 
noix, salade, moutarde jaune

Le Cochonaille  .................17,50€

Éffi  loché de porc mariné, cheddar, 
sauce cocktail, galette de pomme de 
terre, poitrine fumée, oignons frits, 
salade, choux rouge

* Supplément double steack Black 
Angus..............................................4€

Accompagnements au choix: 
Frites 
Pommes de terre rôties à l’ail et au thym 
Frites ou Pommes de terre rôties gratinées au 
cheddar, oignons frits et bacon................+1,50€

VIANDES 
Demi-poulet  ........................ 16,50€

Poulet Origine France, 600g

Pièce du boucher(Boeuf  selon 
arrivage) vbf  300g  ....................  20,50€

Saucisse de Molène
145g  ............................................  10€

2x145g .................................... 16,50€

Jambon braisé 300g  ..........  12,50€

Tartare de boeuf ................. 15,50
VBF, pignons de pins, olives noires, 
cornichons, copeaux de parmesan, 
ciboulette, échalotte, marinade (re-
cette du chef)

NOS FRITES
Assiette de frites ........................3€

Gratinées au cheddar, oignons 
frits et bacon.
Possibilité de remplacer les frites par des pomme 
de terre rôties....................................4,50€

Jambon blanc, emmental, béchamel

Jambon blanc, emmental, 

APÉRITIF
PLANCHES À PARTAGER  

DESSERTS
Tous nos desserts sont fait maison.

Mousse au chocolat et caramel 
beurre salé  ....................................  6€

Cerise sur le gateau 
Entremet sablé Breton, ganache chocolat blanc, 
pistache et confi t de cerises   .........................  6€ 

Nougat glacé aux fruits rouges 
by Johanne........................................ 6€

Tarte tatin pomme acidulée 
et sa boule de glace vanille  ............ 6€

Fondant au chocolat coeur coulant, 
crème anglaise... ............................  6€

BOISSONS
PRESSIONS  
 25 cl   33 cl   50 cl
Cocorico blonde 5°5
 3,50€   4,60€   7,00€

Cocorico blanche 4°5
 4,00€ 5,30€ 8,00€

Cocorico rouge 5° 
 4,00€ 5,30€ 8,00€

Térénez Pale ale 4°5 
 4,20€ 5,50€ 8,40€

Gallia champs libres 5°

 4,00€ 5,00€ 8,00€

Duchesse Anne triple 6°9 
 4,40€ 5,80€ 8,80€

La Raoul 7° 4,20€ 5,40€ 8,40€

Secret des moines triple 8° 
 4,40€ 5,80€ 8,80€

Circus Triple 9° 4,50€ 5,80€ 9,00€

Skumenn Rye IPA 6°
 4,20€ 5,40€ 8,40€

Gallia West IPA 6° 4,00€ 5,20€ 8,00€

Bière du moment  4,50€ 5,70€ 9,00€

Triple secret des moines Brune

8° 4,20€ 5,40€ 8,40€

Triple secret des moines rouge 8,5°
 4,50€ 5,70€ 9,00€

Cidre Mac Law 4°5

 3,50€ 4,60€ 7,00€

Bière + sirop 3,70€ 4,80€ 7,20€

Picon bière 3,80€ 4,90€ 7,30€

Panaché 3,70€ 4,80€ 7,20€

BIÈRES 
BOUTEILLES
Desperados 5°9  ........................  6,00€

Desperados Red 5°9  ................  6,00€

Desperados 0°0  ........................  4,50€

Bonnet Rouge 5°5  ...................  6,00€

Belzebuth rosée 2°8  .................  6,50€

Brestoise Pale ale 4°5  ...............  6,50€

Mordue Hard Cider 6° ............  6,00€

SODAS ET JUS
Eau + sirop  ..............................  2,00€

Grenadine, menthe, citron, pêche, fraise,banane-
kiwi, violette, cassis, passion, orgeat

Limonade  ................................  2,70€

Diabolo  ....................................  2,90€

Breizh cola 33 cl  .......................  3,50€

Breizh cola zéro 33 cl  ...............  3,50€

Breizh Tea 33 cl  ........................  3,50€

Breizh agrum 33 cl  ...................  3,20€

Orangina 33 cl  .........................  3,20€

Badoit Rouge 33 cl  ...................  3,00€

Tropico tropical 25 cl  ...............  3.20€

Jus Pago 20 cl : ...........................  3,10€

Orange, abricot, ananas, pomme, tomate, fraise, 
ACE

Red bull 25 cl  ............................  4,50€

EAUX
Evian   50 cl 100 cl
  4,00€ 5,00€

Badoit verte  50 cl 100 cl
  4,00€ 5,00€

Pour faire taire Pour faire taire 
la pression ? la pression ? 

quoi d’autre que quoi d’autre que 
la pression !la pression !!!
Réserver votre pressionRéserver votre pression

ÇA DÉCOIFFE !

enfin le luxe 
à la française 
enfin le luxe 
à la française 
enfin le luxe 

accessible à tousaccessible à tous
à la française 
accessible à tous
à la française 

BESOIN 
DE RÉGLER 
VOS COMPTES ?
PRENEZ RENDEZ-VOUS SUR 
LE TERRAIN DE PÉTANQUE !

Prix nets - service compris - Fait maison - l’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération.
Prix nets - service compris - Fait maison - l’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération.

Accompagnements au choix: Accompagnements au choix: 

Pommes de terre rôties à l’ail et au thym 
Frites ou Pommes de terre rôties gratinées au 
cheddar, oignons frits et bacon................+1,50€

Pour faire taire 

PÉCORE
PICOLE, 
PUIS
PICORE
TON PETIT 
CORPS

2 Galettes saucisses roulées à partager (env 12 parts)................................11,50€

Assortiment de fromages et Charcuteries
........................................................ 2 personnes = 14,50€  ... 4 personnes = 28€

Assortiment de tartinables végétarien  ....................................................  11,50€

Tapenade, houmous, cervelle de Canut, mousse de betterave et feta

ENTRÉES
Saucissons terroir (selon arrivage) ...................................................................... 5€

Nature, Poivre, Herbes de Provence ou Piment d’Espelette

Rillettes de Poisson (100g) .........................................................................  5,50€

Camembert rôti au miel (240g)  ................................................................  8,50€

Oignon rings x8   ......................................................................................  7,50€

Burrata crémeuse (100g) ...........................................................................  8,00€

ACCOMPAGNÉS DE
FRITES ET SALADE

BRUNCH
À VOLONTÉ 
Tous les Dimanches de 11h à 15h

Boisson chaude au choix, 
Jus de fruits, 
Oeufs brouillés, 
Club sandwich saumon, cream cheese,
Avocado toast et poitrine fumée,
Viennoiseries,
Pains,
Confi tures, 
Salade de fruits,
Mousse au chocolat ............................................ 27€

GROUPES (À PARTIR DE 20 PERSONNES)

Nous proposons des formules sur mesure. Pour toute demande, contactez 
par mail: contact@cocorico.bar 

 ...............  3.20€

 ...........................  3,10€

Orange, abricot, ananas, pomme, tomate, fraise, 

 ............................  4,50€

EAUX
Evian   50 cl 100 cl
  4,00€ 5,00€

Badoit verte  50 cl 100 cl
  4,00€ 5,00€

LE BERET
ÇA DÉCOIFFE !ÇA DÉCOIFFE !

LE BERET
ÇA DÉCOIFFE !

LE BERETLE BERET
ÇA DÉCOIFFE !ÇA DÉCOIFFE !

LE BERET
ÇA DÉCOIFFE !

LE BERET

enfin le luxe enfin le luxe 
à la française à la française 
enfin le luxe 
à la française 
enfin le luxe enfin le luxe 
à la française 
enfin le luxe 

accessible à tousaccessible à tous
à la française 
accessible à tous
à la française à la française 
accessible à tous
à la française 

UNE
PÉCORE

accessible à tousaccessible à tous

Secret des moines triple 8° 
 4,40€ 5,80€ 8,80

Circus Triple 9° 4,50€ 5,80€ 9,00

Skumenn Rye IPA 6°
 4,20€ 5,40€ 8,40

Gallia West IPA 6° 4,006° 4,006° € 5,20€ 8,00

Bière du moment  4,50€ 5,70€ 9,00

Triple secret des moines Brune

8° 4,208° 4,208° € 5,40€ 8,40

Triple secret des moines rouge 8,5°
 4,50€ 5,70€ 9,00

Cidre Mac Law 4°5

 3,50€ 4,60€ 7,00

Bière + sirop 3,70€ 4,80€ 7,20

Picon bière 3,80€ 4,90€ 7,30

Panaché 3,70€ 4,80€ 7,20

PRESSIONS  
 25 cl   33 cl   50 cl

5°5
 3,50€   4,60€   7,00€

4°5
 4,00€ 5,30€ 8,00€

 4,00€ 5,30€ 8,00€

4°5 
 4,20€ 5,50€ 8,40€

Gallia champs libres 5°

 4,00€ 5,00€ 8,00€

Duchesse Anne triple 6°9 
 4,40€ 5,80€ 8,80€

 4,20€ 5,40€ 8,40€

BIÈRES 
BOUTEILLES
Desperados 5°9  ........................  6,00€

Desperados Red 5°9  ................  6,00€

Desperados 0°0  ........................  4,50€

Bonnet Rouge 5°5  ...................  6,00€

Belzebuth rosée 2°8  .................  6,50€

Brestoise Pale ale 4°5  ...............  6,50€

Mordue Hard Cider 6° ............  6,00€

Limonade  ................................

Diabolo  ....................................

Breizh cola 33 cl

Breizh cola zéro 

Breizh Tea 33 cl

Breizh agrum 33 cl

Orangina 33 cl

Badoit Rouge 33 cl

Tropico tropical 

Jus Pago 20 cl :20 cl :20 cl  ...........................
Orange, abricot, ananas, pomme, tomate, fraise, 

 ...........................
Orange, abricot, ananas, pomme, tomate, fraise, 
ACE

Red bull 25 cl  ............................

EAUX

PLATS
CROQUESCROQUES
Sauce à part au choix:Sauce à part au choix:
Poivres, fromagère, mayonnaise maison ciboulette, Poivres, fromagère, mayonnaise maison ciboulette, 
crème forestière à la truff e, miel et fi gue, crème forestière à la truff e, miel et fi gue, 
moutarde, ketchup.moutarde, ketchup.

CROQUES FAÇON 
BURGER
CROQUES FAÇON 
BURGER
CROQUES FAÇON 

Le Frometon * ......................
Steack haché Black Angus (150g), 

Nature, Poivre, Herbes de Provence ou Piment d’Espelette

Rillettes de Poisson (100g) .........................................................................

Camembert rôti au miel (240g)  ................................................................

Oignon rings x8   ......................................................................................

Burrata crémeuse (100g) ...........................................................................

ACCOMPAGNÉS DE
FRITES ET SALADE




